Jahrgang

Rebsorte
Qualitat

Artikel Nr.
FlaschengroRe

ANALYSENWERTE:
Alkohol g/l

Saure g/l

Restzucker g/l
zuckerfreier Extrakt g/l
Geschmack

Serviertemperatur
Trinkzeitpunkt
Essen
Mostgewicht

VINIFIKATION:

®
WEINGUT HEINRICH

Expertise

2009

Weillweincuvée >> S <<
Qualitatswein feinherb
2509

0,75 FI.

97,3/12,5 % Vol.

6,2

12,8
20,3

Intensiver Frichtekorb. Deutliche Sauvignon Aromatik.
Feinnervig mit eleganter RestsiRe

10 - 11 Grad
2010- 2013

Harmoniert bestens zur asiatisch-wurzigen Kiche.

91 Grad Ochsle

Unsere neueste Cuvée! Das >S< steht fur die attraktiven Sauvignon x Riesling—
Kreuzungen aus der Rebenzichtung der Weinbauschule in Weinsberg.

Ein Versuchsan- und Ausbau, der uns mit dieser Weinstilistik begeistert. Die Sauvignon-
Aromatik ist klar schmeckbar, wirkt dezent und nicht aufdringlich. Abgerundet wird dieser
interessante Fruchtekorb durch den Anteil von 15% Scheurebe und fein abgestimmtem
Fruchtzucker. Feinherb lautet deshalb unsere neue Geschmacksangabe.

Auf |hr Degustationsurteil sind wir neugierig.
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