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Sehr geehrte Damen und Herren,

liebe Wein- und G. A. Heinrich-Freunde,

die Jungweine des neuen Jahrgangs 2009 haben sich während der

kalten Wintermonate wunderschön entwickelt. Das Warten mit dem

Abfüllen hat sich mal wieder bestens bewährt.

Die Alkoholwerte sind bei dem einen oder anderen Wein

jahrgangsbedingt leicht höher ausgefallen. Die Ursache lag an der

deutlich unterdurchschnittlichen Erntemenge, sowie an einem nahezu

optimalen Witterungsverlauf, besonders beim Endspurt im September

und Oktober. Ab der zweiten Jahreshälfte ist deshalb bei

unseren beliebten Klassikern mit Lieferengpässen zu rechnen.

Der Jahrgang 2009 hat uns mit Qualitäten verwöhnt, die jedem

Vergleich mit den größten Jahrgängen standhalten. Eine wunderbare

erste Trinkreife besitzen jetzt die 2009er Weißweine, sie begeistern

durch ihre Fruchtfülle und eine feinnervige, reife Säure. Sie

sind facettenreich und erzeugen ein herrliches Mundgefühl.

Freuen Sie sich mit uns auf absolute Spitzenweine. Die besten

Rotweine werden noch über Monate und Jahre in unserem Keller

behutsam heranreifen.

Wir freuen uns, Sie weiterhin mit unseren besonderen Weinqualitäten

verwöhnen zu dürfen.

Mit freundlicher Empfehlung

Ihr Martin Heinrich & Team

P.S.: Neu im Weingut G. A. Heinrich ist unser Internet-Shop. Zur Einführung bieten

wir Ihnen bis zu 15 Flaschen je Sendung eine Pauschale (Versand und Verpackung)

von Euro 6,73 zuzüglich MwSt. an.

Immer aktuell ist jetzt auch unsere Internetplattform. Einfach www.weingut-heinrich.de

anklicken und sich inspirieren lassen.
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Aktuell

11  Verpackung | Lieferungs- und Zahlungsbedingungen |

Alle Angebote erfolgen freibleibend und unverbindlich. Abweichende Lieferungs- und
Zahlungbedingungen des Käufers sind nur dann verbindlich, wenn sie vom Verkäufer ausdrücklich
anerkannt sind.
Die Preise verstehen sich ab Hof, soweit nicht anders vereinbart, bei 1L-Flaschen ohne Glas und
Verpackung, bei 0,75L-Flaschen einschließlich Glas und ohne Verpackung. Die MwSt. wird
gesondert in Rechnung gestellt.
Sonderabgaben gehen zu Lasten des Käufers, auch wenn sie nach Abschluss des Kaufvertrages
bzw. vor Auslieferung der Ware in Kraft treten.
Bei Postversand verwenden wir nur PTZ-anerkannte Kartons, die zum einmaligen Gebrauch
bestimmt sind.
Etwaigen Bruch bitte beim Empfang bestätigen lassen.
Bei LKW-Anlieferung werden die Flaschen und Kisten als Leihgut überlassen. Nicht zurückgegebenes
Leihgut wird berechnet.
Sämtliche Sendungen sind gegen Bruch und Diebstahl versichert, so dass der Empfänger kein
Risiko trägt.
Für Schäden, die während des Transportes durch Witterungseinflüsse entstanden sind, haftet
der Verkäufer nicht.
Der Verkäufer ist berechtigt, etwa fehlende Sorten durch gleichartige in etwa gleicher Preislage
zu ersetzen.
Beanstandungen der gelieferten Ware (Mängelrügen) sind nur innerhalb 7 Tagen nach Eintreffen
der Ware beim Empfänger zulässig und haben schriftlich zu erfolgen.
Das Zahlungsziel beträgt 20 Tage rein netto Kasse ab Rechnungserteilung. Bei Warenwert über
€ 100.– gewähren wir 2 % Skonto auf den Nettobetrag, bei Zahlungen innerhalb 7 Tagen.
Bei Zielüberschreitung werden Verzugszinsen in Höhe von 5 % über dem Basissatz
der EZB berechnet, ohne dass es einer Inverzugsetzung bedarf.
Die gelieferte Ware bleibt unser Eigentum, bis alle Forderungen aus der gesamten
Geschäftsverbindung beglichen sind und darf nicht an dritte verpfändet oder übereignet werden.
Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung ist der Sitz unseres Weingutes. Gerichtsstand ist Heilbronn.
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Versandkarton

52 5er

Geschenkkarton 0,75L

60 6er

Versandkarton

61 6er

Holzkiste 0,2L-Fl. Piccolo

63 6er

Lieferungs-  Zahlungsbedingungen

incl. 19%
MwSt.

Best.-Nr. Einheit Verpackung netto brutto

| Aktuell

€     5,90€    4,95

€     3,30€    2,77

€     2,85€    2,39

€      4,15€    3,48

Versandkarton

92 10er

€     4,00€    3,36

Holzkiste mit Hanfseilgriff

64 6er

Holzkiste mit Hanfseilgriff

90 12er

€ 16,00€ 13,44

Wir empfehlen diese Größe
nur für 0,75 L-Fl. Flaschen!

Versandkarton

96 12er

€     4,50€    3,78

€ 13,00€ 10,97

Versandkarton

97 15er

Versandkarton

98 18er

€     5,00€    4,20

€     6,00€    5,05
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PRESSESPIEGEL

Gault Millau 2010 schreibt

„Martin Heinrich’s rote Flaggschiffe”, die elegant ausgestatteten Cuvées

Wollendieb und G.A. 1, sind seit Jahren auf bemerkenswert konstant hohem

Niveau. Umso mehr hat uns überrascht, dass er diese in der aktuellen

Kollektion mit einer Lemberger Reserve nun sogar noch übertrifft, einem

überaus charaktervollen Gewächs, das erst nach fünf Jahren Fasslager abgefüllt

wurde. Überraschend auch ein 2008er Gewürztraminer, der sicher zu den

besten der Region zählen wird und den wir in dieser Finesse und Eleganz

bisher bei Heinrich noch nicht verkosten durften. Ansonsten ist es vor allem

die verlässliche Konstanz, was die Kollektionen des Heilbronner Guts Jahr

für Jahr stets aufs Neue auszeichnet.

Eichelmann 2010 schreibt

Die beiden Spitzenweine von Martin Heinrich, G.A. 1 und Wollendieb, gefielen

uns uns vor zwei Jahren besonders gut, die 2006er Weißweine waren klar

und frisch. Auch im vergangenen Jahr bewiesen die beiden Cuvées, dass sie

zu den besten Rotweinen Württembergs zählen. Auch in der neuen Kollektion

sind sie für uns die klaren Stars, wobei sie starke Konkurrenz

bekommen durch den Lemberger Reserve des Jahrgangs 2003.

Vinum Rotweinpreis 2009

1. Sieger, bester Lemberger Deutschlands, 2003 Lemberger XR. Langen

Holzkontakt gewährten Martin und Tobias Heinrich vom 12ha Weingut aus

Heilbronn ihrem Lemberger aus dem Jahrgang 2003, der in dieser stark

besetzten Sortengruppe und trotz seiner sechsjährigen Reifezeit noch sehr

frisch wirkt. Das Gewächs von über 20-jährigen Reben in einer Toplage zeigte

sich als Jungwein so konzentriert und gerbstoffbetont, dass der erfahrene

Weingärtner (Jahrgang 1951) und sein damals noch in Geisenheim studierender

Sohn (Jahr 1981) einen Langzeitversuch wagten. Zuerst kam der mächtige

Wein zwei Jahre in neues Holz, dann drei Jahre in gebrauchte Eiche, wurde

grob vorgeklärt, weitgehend unfiltriert gefüllt und kommt erst jetzt in Verkauf.

Die lange Kapitalbindung erklärt den für Lemberger stattlichen Preis von

€ 38,--. Bei der Vinum Rontweingala am 31. Oktober 2009 in Ettlingen

erlebt er seine Premiere.

TERMINE 2010

01. - 05. Juli Hohenloher Weindorf in Öhringen

22. - 26. Juli 7. Weinfest im Weingut

10. - 19. Sept. 40. Heilbronner Weindorf rund um das Rathaus

26. Sept. Weinleseauftakt am Panoramaweg in Heilbronn

26. Sept. Reife Trauben am Wartberg, eine Weinbergsbegehung

mit Vesper, Weinverkostung und Sonntagsverkauf

01. - 03. Okt. Weinfest in Jagsthausen auf der Götzenburg

01. - 03. Okt. Haller Herbst - Romantik Hotel „Der Adelshof”

10. Okt. Jazz & Einkauf - Kulinarium, Marktplatz Heilbronn

29. Okt. - 06. Nov. Unser Besen „zur Baumkelter” hat geöffnet.

Presse | Termine 3

    Presse   Termine 

| Verpackung10

Geschenkkarton 0,2L Piccolo

09 1er

Geschenkkarton 0,75L

10 1er

Versandkarton

14 1er

Geschenkkarton »Exklusiv« 0,75L

15 1er

Rohrverpackung als Geschenk- und
Versandverpackung 0,75L

17 1er

Holzkiste 0,75L

18 1er

Geschenkkarton Wein und Sekt 0,75L 

22 2er

Versandkarton

24 2er

Geschenkkarton stehend 0,75L Wein

31 3er

Geschenkkarton 0,2L Piccolo

33 3er

€    0,60€    0,50

€    0,80€    0,67

€    1,55€    1,30

€    1,80€     1,51

€    1,30€     1,10

€    4,00€    3,45

Geschenkkarton stehend 0,75L Wein
21 2er

€    1,65€    1,38

€    2,55€    2,14

€    3,25€    2,72

€    1,85€    1,55

€    1,70€    1,42

€    3,25€    2,72

€    3,80€    3,19

€    1,25€    1,05

€     2,15€    1,80

Geschenkkarton »Exklusiv« 0,75L

25 2er

Holzkiste Magnumflasche 1,5L

19 1er

€    9,10€     7,64

Geschenkkarton 0,75L Wein und Sekt

32 3er

Geschenkkarton »Exklusiv« 0,75L 

37 3er

Holzkassette »Exklusiv«

36 3er

Best.-Nr. Einheit Verpackung netto brutto

incl. 19%
MwSt.

€14,50€ 12,18

Vesandkarton

35 3er

|



Best.-Nr. Abfüllmenge     Weisswein netto brutto

incl. 19%
MwSt.

| Weißwein4 9

incl. 19%
MwSt.

Best.-Nr. Abfüllmenge Destillat netto brutto

Wissenswertes
€     4,62 €     5,50

Tresterbrand
aus Gewürztraminer (Grappa)
9904 0,5L-Fl.

Unser Edeldestillat
mit 6-jähriger

Fassreife. Delikat.

€  19,74 €  23,50

Eleganter Duft der an
Johannisbeeren erinnert.

Feingliedriger Geschmack
mit starkem Ausdruck.

2009er Cuvée >weißer Sommer<
trocken Qualitätswein
2009 0,75L-Fl.  10-12

2009er Scheurebe
halbtrocken Qualitätswein 

0609 1L-Fl.  10-12

€     4,70€    3,95

Attraktives Riesling-Aroma.
Im Geschmack ein fruchtiger

Rieslingtyp.

€     3,95 €     4,702009er Riesling trocken
Qualitätswein 
0209 1L-Fl.  10-12
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2009er Scheurebe
Kabinett
1509 0,75L-Fl.  10-12

€     5,05 €     6,00Opulentes Traubenaroma und
intensiver Geschmack prägen diese

klassische Scheurebe
auf hohem Niveau.

Komposition
aus 70 %

weißem Burgunder
und 30 % Riesling.

Opulentes, feinwürziges Bukett.
6 Monate im Stückfass (1.200 Ltr.) gereift.

2908 0,75L-Fl.  09-12

€     6,30 €     7,50Nº. V2008er Weißweincuvée Fass
trocken im Holzfass gereift QbA

 Destillat |   Wissenswertes |

Fruchtig-
mineralischer Sommerwein.

70 % Rivaner,
25 % weißer Burgunder

und 5 % Scheurebe.

0309 1L-Fl.  10-12

€     3,95 €     4,702009er Riesling halbtrocken
Qualitätswein

Duftiger Riesling mit
elegantem Ausdruck.
Zeigt viel Harmonie

und Mundgefühl.

Weinbrand
9901 0,5L-Fl 

Dieser Digestif ist weich und
mild, leicht nussig.

6 Jahre im Eichenfass gereift.

€  15,54 €  18,50

Apfelbrand

9902 0,5L-Fl.

Schonend destilliert
Abgelagert und jetzt nach

10-jähriger Reife wunderbar
mild und aromatisch

€  17,22 €  20,50

1109 0,75L-Fl.  10-13

€     5,05 €     6,002009er Riesling trocken
Qualitätswein >Steillage<

Ansprechende Aromatik,
gepaart mit fruchtiger

Eleganz. Unser
attraktiver Riesling-Typ!

1409 0,75L-Fl.  10-13

€     5,88 €     7,002009er Riesling
Kabinett

Zartgliedriger, charmanter
Riesling in apartem Glanz.

1309 0,75L-Fl.  10-13

€     5,88 €     7,002009er Riesling trocken
Qualitätswein >alte Rebe<

Alte Reben und Keuper-
boden formen diesen

facettenreichen Riesling.
Er strotzt voller knackiger

Eleganz.

2509 0,75L-Fl.  10-13

€     6,30 €     7,502009er Cuvée >S<
feinherb Qualitätswein

Das >S< steht für die neuesten
Sauvignon Kreuzungen aus

der Weinbauschule
Weinsberg und ca. 15 %

Scheurebe. Intensiver Früchtekorb.

N E U

Qualität auf der Basis von naturnahem Anbau ist das Erfolgsrezept
unseres Gutes. Seit über 30 Jahren wird in unserem traditionsreichen
Familienbetrieb auf den Einsatz von Kunstdüngern verzichtet und
selbst hergestellter Kompost verwendet. Auf den naturbegrünten
Rebflächen mit ihrem intakten Ökosystem gedeihen hochwertige
Spitzenweine von erlesenem Geschmack.
Beim Genuss des Weines zu wissen, dass er nicht auf Kosten, son-
dern im Einklang mit der Natur hergestellt ist, gehört zum unter-
nehmerischen Ziel des Betriebes.
Pflege und Anbau der Weinberge erfolgen unter natürlichen Be-
dingungen und unter Schonung von Boden, Wasser und Luft. In
den rund 12 Hektar Weinbergen unserer Familie, die auf eine bis
1630 zurückreichende Weinbautradition blickt, wachsen 15
verschiedene Rebsorten. 70 % davon sind Rotweine 30 % Weiß-
weine. Oberstes Ziel ist es gesundes Lesegut zu ernten, um qualitativ
hochwertige Weine zu erzielen. Dabei werden reduzierte Erträge
bewusst in Kauf genommen.

Beachten Sie in unserer Weingalerie

»DIE AKTUELLE GOLD- UND SILBERKOLLEKTION«

von unserer Tochter Katrin Heinrich.

Eine Dauerausstellung mit Beratung und Verkauf.

Katrin Heinrich ist

Goldschmiedin und Schmuckdesignerin.

Neugierig?

www.kh-schmuckdesign.de

* * *



              Best.-Nr.   Abfüllmenge                                Weisswein   netto        brutto

incl. 19%
MwSt.

incl. 19%
MwSt.

| Sekt | Secco    Likör | Schatzkammer8

Fein balancierter
Rieslingsekt mit Rasse, elegant

durchkomponiert.

Riesling-Sekt brut
Picollo
9929 0,20L-Fl im 20er Karton

€    2,40€    2,01

Rosé-Sekt brut
Picollo
9925 0,20L-Fl. im 20er Karton

€    2,60€    2,18Aus Trauben des
Spätburgunders, gut nuancierte

Aromen, cremig.

Best.-Nr.  Abfüllmenge      Sekt netto brutto

5                                                                                Weisswein    Weissherbst | Traubensaft |

2009er Trollinger blanc de noir
feinherb Qualitätswein

Weiß aus Rot.
Herrlich frischer Typ mit
dezentem Aroma. Leicht
und ansprechend. Jung,
unkompliziert,attraktiv.

9309 0,75L-Fl.  10-11

9008 1L-Fl.  09-11

2008er Trollinger Weißherbst
halbtrocken Qualitätswein

Eleganter, leichter
Sommerwein mit
zarten Konturen.

€    4,70€    3,95

2008er Trollinger Weißherbst
Qualitätswein

Ein interessanter
Weißherbst, voller
Frucht und feiner

Restsüße.9108 0,75L-Fl.  09-12

€    5,00€    4,20

€    6,00€    5,05

incl. 19% MwSt.

              Best.-Nr.    Abfüllmenge                     Traubensaft    netto      brutto

Roter
Traubensaft natur

Ohne Konservierungs-
stoffe. Ein wertvoller

Vitaminspender
9980 1L-Fl.  10-11

€    2,01 €    2,40

2008er Riesling-Sekt
brut
9979 0,75L-Fl. im 6er Karton

€    9,00€    7,56Fein balancierter Riesling-
sekt mit Rasse, elegant

durchkomponiert.

Weißer Burgunder
extra brut
9977 0,75L-Fl. im 6er Karton

16 monatiges Hefelager.
Ein saftig-gehaltvoller Weiß-

burgunder mit
Eleganz und Fülle.

€11,00€    9,24

2006er Rosé-Sekt
brut
9975 0,75L-Fl. im 6er Karton

€10,00€    8,40Aus Trauben des Spätburgunders,
gut nuancierte Aromen, cremig.

2009er Rosé trocken
Qualitätswein

90 % Lemberger und
10 % Samtrot.

Knackig-frischer Rosé,
ideal für die Sommerzeit.9509 0,75L-Fl.  10-12

€    5,50€    4,62

Johannisbeerlikör
ein edler Cassis

Opulentes Aroma.
Idealer Partner für Kir Royal.

9911 0,50L-Fl.

Apfel-Vanille-Likör Betörender Duft. Mit der echten
Bourbon-Vanilleschote in der

Flasche.9912 0,50L-Fl.

incl. 19% MwSt.

€11,00€    9,24

€11,00€    9,24

2009er Riesling trocken
>Edition S<

Unser Selektionswein,
gehaltvoll und nachhaltig. Ein

interessantes Konzentrat
an Riesling-Aromatik.2309 0,75L-Fl.  10-14

€    8,40 €10,00

incl. 19% MwSt.

              Best.-Nr.    Abfüllmenge                        Weißherbst   netto        brutto

|

incl. 19% MwSt.

G. A. - Secco >weißer Sommer<
halbtrocken
9950 0,75L-Fl. im 6er Karton

Das prickelnde
Vergnügen. Leicht,
süffig und pikant.

€    6,20€    5,21

Best.-Nr.  Abfüllmenge                                                 Secco           netto         brutto

                               Schatzkammer

Wir öffnen unsere Schatzkammer! Es gibt jetzt trinkreifen
Wollendieb und G. A. 1 in Magnum- und Doppelmagnum-
flaschen aus den letzten Jahrgängen. Fordern Sie bei Interesse
unsere Schatzkammerliste an.

|

Best.-Nr. Abfüllmenge    Likör        netto brutto

N E U

2009er Gewürztraminer
Spätlese

€    9,24 €11,00Intensiver Fruchtgenuss der
an Rosenduft erinnert. Feine

Edelsüße. Saftig und
voller Esprit.2609 0,75L-Fl.  10-15

€    9,24 €11,00Herrliches Konzentrat, von
feinfruchtiger Mineralität

und edler Süße geprägt.
3607 0,50L-Fl.  08-14

2007er Gewürztraminer
Auslese edelsüß

2009er Weißer Burgunder
trocken Qualitätswein

€    6,72 €    8,00Filigranes,
ausdruckstarkes Burgunder-

bukett. Eleganter Typ mit
konzentriertem Ausdruck.1709 0,75L-Fl.  10-13



| Rotwein  6

Best.-Nr. Abfüllmenge Rotwein netto brutto

incl. 19%
MwSt.

7Holzfasskeller | Barrique-Keller |

incl. 19%
MwSt.

Aus unserem

Ideales Geschenk
für Rotwein-

liebhaber.

2008er Rotweincuvée Fass      IV
trocken Qualitätswein

Cuvée aus 40 %
Lemberger, 40 % Samtrot

und 20 %Trollinger.
Interessante Komposition.

Sehr saftig.
12 Monate Holzfassreifung.

5908 0,75L-Fl.  10-14

Nº. €      8,00€      6,72

Best.-Nr. Abfüllmenge      Holzfasskeller netto brutto

€  19,32 €  23,00

2008er Trollinger trocken
Qualitätswein 
4008 1L-Fl.  10-13

€     4,70€    3,95Zartes Rubinrot.
Typischer Trollinger
geprägt von Frucht

und Mineralität.

3106 1,5L-Fl.  08-13

2006er Lemberger trocken
Qualitätswein | Magnumflasche  

2003er Weißweincuvée G. A. 2
trocken Qualitätswein

8903 0,75L-Fl.  04-10

Fulminante
Aromatik. Starker Typ mit
internationalem Format.
80 % weißer Burgunder,

20 % Riesling. 12 Monate Fassreife.
Unsere Antwort auf Chardonnay.

€  13,86 €  16,50

Markante
Frucht. Langer

Nachhall mit enormer
Dichte. 50 % Lemberger,

zu gleichen Teilen Cabernet
Cubin, Cabernet Dorsa und Acolon.

26 Monate in erstbefüllten Barriquefässern gereift.

8507 0,75L-Fl.  10-16

€   21,84 €  26,002007er Rotweincuvée Wollendieb
trocken Qualitätswein

2008er Samtrot
Kabinett

6808 0,75L-Fl.  09-12

€     8,00€    6,72Tiefer, würziger Duft. Im
Geschmack samtig und

mit großer Fülle
ausgestattet.

Kräftige Frucht,
intensiv nachhaltig. Gut

strukturiert.15 Monate
Holzfassreifung.

€      9,242008er Lemberger trocken
Qualitätswein
5408 0,75L-Fl.  10-15

€  11,00

2008er Lemberger trocken
Qualitätswein 
4508 1L-Fl.  09-12

€     5,30€    4,45Kräftiger Tischwein
in rustikaler Art.

Milder Rotwein mit
wenig Gerbstoff.

Angenehm weich.

€     4,70€    3,952007er Schwarzriesling
halbtrocken Qualitätswein

4207 1L-Fl.  08-12

|

2009er Trollinger mit
Lemberger Qualitätswein
5309 0,75L-Fl.  10-14

€     5,50€    4,62Würziger Klassiker mit
Charme und Charakter.

Gehaltvoll.
60 % Trollinger u.
40 % Lemberger.
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Ein saftiger,
charakteristischer

Trollinger aus Steillagen.
Angenehm cremig-rund.

Kellerfrisch genießen.

2008er Trollinger trocken
Qualitätswein >Steillage<
5008 0,75L-Fl.  10-13

€     5,00€    4,20

Feine, schon reife
Burgundernase.

Voll im Geschmack,
wenig Gerbstoffe.

2008er Schwarzriesling
Kabinett
6208 0,75L-Fl.  09-12

€     7,20€    6,05

2009er Trollinger trocken
Qualitätswein >alte Reben<
6009 0,75L-Fl.  10-13

Alte Weinberge und
geringe Erträge

prägen diesen
kräftigen,außerge-

wöhnlichen Trollinger.

€     6,20€    5,21

2008er Samtrot
Spätlese

7808 0,75L-Fl.  09-14

€  10,00€    8,40Ausdruckstarkes Burgunderbukett
gepaart mit schmeichelnder

Fülle. Die feine
Restsüße unterstreicht

den fulminanten Körperbau.

2008er Spätburgunder
trocken >Edition S<

7908 0,75L-Fl.  09-14

€  10,00€    8,40Top-Südlage und
stark reduzierter Ertrag

prägen diesen fruchtbe-
tonten und komplexen

Selektionswein.

2008er Trollinger mit Lemberger
halbtrocken Qualitätswein
4308 1L-Fl.  10-13

€     4,80€    4,03Intensive
Aromatik. Sehr

komplex.
70 % Trollinger,
30% Lemberger.

Best.-Nr.  Abfüllmenge  Barrique-Keller   netto brutto

incl. 19% MwSt.Aus unserem

2003er Lemberger »XR«
trocken Qualitätswein

7503 0,75L-Fl.  09-14

1. Sieger beim Vinum
Rotweinpreis im Okt. 2009.

Bester Lemberger
Deutschlands.

€  31,93 €  38,00

2006er Rotweincuvée G. A. 1
trocken Qualitätswein
8806 0,75L-Fl.  09-14

€  16,80 €  20,00Tiefer Duft.
Spätburgunder, Samtrot,

Clevner und Lemberger
prägen diesen großen

Wein mit der markanten Handschrift.
26 Monate in erstbefüllten Barriqefässern gereift.
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